
Codice Isap Codice Cliente Data

Descrizione Indice modifica

Materiale

Colore

Peso oggetto gr.

Diam./lato x mm

Altezza mm

Capacità r.b. cc

Capacità 1.a tacca cc

impilamento mm

disegno oggetto

tolleranza sulle misure +/- 5%

Tipo Tipo

N° pezzi Peso (g) N° imballi Peso (g)

Materiale Materiale

Stampa Stampa

Etichetta Etichetta

Codice EAN Codice EAN

Tipo Stampa esterna

N° Confezioni Identificazione

N° Pezzi

Peso Kg Codici ITF:

Dimens. esterne x x mm Isap

Volume m
3

Cliente

N° Cartoni strati da unità più unità aggiuntive

Dimensioni x x mm Tipo 

Peso Kg

COD. GRAFICA

Data rilascio Firma Assicurazione Qualità

SCHEDA TECNICA ARTICOLO

3

BASE

VASCHETTA PP 18X18 H.28 (12X100) N&E

- 21/03/2023012024

178,0    

-

40

14,2

28,0      

-

0 0

BIANCO

2928-01

-

POLIPROPILENE

LDPE

591

11,5      

0,0424  

FILM

178,0  

G
R
A
F
IC

A
 P

E
R
S
O

N
A
L
IZ

Z
A
T
A

ID
E
N

T
.

1156,3

-            

-            

100

C
O

L
L
O

P
A
L
L
E
T

800       

P
R
O

D
O

T
T
O

C
O

N
F
E
Z
IO

N
E

-            

1.200    

12         

CARTONE

SI

ID
O

N
E
IT

A
'

0

N
O

T
E -

5 8

PALLET EPAL 800X12001.990  1.200  

0000000

- Regolamento (CE) n. 1935/2004 

- Regolamento (UE) n. 10/2011 e successivi aggiornamenti 

e modifiche

- Regolamento (CE) n. 2023/2006 e successivi 

aggiornamenti e modifiche

8000536010377

NEUTRA

1 ETICHETTA PER SCATOLA

80005360120241368194594

23/09/2024

-

-

-

-

-

- DM 21/03/1973 e succ.aggiornamenti e modifiche

- DPR 777/82 e succ.aggiornamenti e modifiche

- D.L. del 10 febbraio 2017, n.29

D 7.2-05 Scheda tecnica articolo ED. 2 REV. 2
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3VASCHETTA PP 18X18 H.28 (12X100) N&E
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E' idoneo ad andare a contatto con i seguenti alimenti:

x SECCHI x ACQUOSI x ACIDI x ALCOLICI

x GRASSI x LATTIERO-CASEARI

E' idoneo al contatto con gli alimenti sopra indicati nei seguenti tempi e temperature:

x Fresco – tiepido (5 – 40 °C) o 30 min – 2h o 2h – 24 h x più di 24h

x 100 °C per 2 ore

x 90 °C per 4 ore

x Temperatura minima: - 40 °C per un periodo prolungato

x Idoneo all’utilizzo in forno tradizionale fino a 120 °C per 1 ora

x Idoneo all’utilizzo in forno a microonde fino a 800 Watt per 30 minuti

PER UNA CORRETTA CONSERVAZIONE DEL PRODOTTO:

- LO STOCCAGGIO DEVE AVVENIRE IN LUOGHI CHIUSI, ASCIUTTI, PULITI, E PRIVI DI ODORI FORTI.

- NON SOVRAPPORRE PIU' DI DUE PALLET 
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Allegato alla scheda tecnica del prodotto
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